


	                 C H E F ’ S  S H A R I N G  M E N U 	

S TA R T E R S 

B E E F  P I C A  P A U
Seared  beef  f i l l e t ,  summer  mushrooms,  p i ck les ,  

Por tuguese  sauce

GRILLED LEEKS
Romesco  sauce ,  rocket ,  roas ted  a lmonds  (VG)

HAND-DIVED SEARED SCALLOP 
Pea  &  min t  purée ,  p imento  pepper  emuls ion 

M A I N S
 

A R R O Z  D E  M A R I S C O 
Bomba r i ce ,  red  prawns ,  musse ls ,  c lams 

T X U L E T O N 
Sa lamancan  B lack  Angus  s i r lo in ,  aged  30  days ,  700g

S I D E S 

P A T A T A S  B R A V A S
Aio l i ,  sa lsa  brava  (V )

R O A S T E D  G R E E N  B E A N S 
Gar l i c ,  ch i l l i  o i l ,  p iqu i l lo  sauce  (VG)

D E S S E R T

A L M O N D  &  O R A N G E  C A K E
Ol ive  o i l  b iscu i t ,  o range  sorbe t 

 £120

 @ J O I A B A T T E R S E A
( V )  =  V E G E T A R I A N ,  ( V G )  =  V E G A N      P L E A S E  A D V I S E  Y O U R  S E R V E R  I F  Y O U  H A V E  A N Y  A L L E R G E N S  O R  D I E T A R Y  
R E Q U I R E M E N T S .  M A N Y  O F  O U R  V E G E T A R I A N  D I S H E S  C A N  B E  M A D E  V E G A N  A T  Y O U R  R E Q U E S T .  A  15% S E R V I C E  C H A R G E  W I L L  B E  A D D E D 
T O  Y O U R  B I L L .  V A T  Q U O T E D  A T  T H E  C U R R E N T  R A T E .


